
lunch 

鴨の赤ワインソース 

コンソメロワイヤル 

セイコガニの甲羅蒸し 

クリスマスリースサラダ 

黒毛和牛ロース鉄板焼（100ｇ） 

パン 

デザート 

１２，０００（税込 １３，２００） 

 

 

Dinner 

シェフ特製神戸牛寿司 

オマールと白子のソテー 

サラダ仕立て  

鮑のコンソメロワイヤル 

オマールのソースアメリケーヌ 

ヴァンブランの斑雪  

箸休め 

特選神戸牛の鉄板焼（100ｇ） 

蟹と春菊の焼きリゾット 

    クリスマスデザート 

３０，０００（税込 ３３，０００） 

Xmas special menu  12/18-12/25 

[文書の重要な部分を引用して読者の注意を引いたり、このスペースを使って注目ポイントを強調した

りしましょう。このテキスト ボックスは、ドラッグしてページ上の好きな場所に配置できます。] 


